auf der Suche nach den besten Rezepten Osterreichs ... . )
www.oesterreichhatgeschmack.at @
- Ay ol
GW

Sellerie und Zwiebel schalen und fein schneiden, in der Butter anschwitzen mit Mehl stauben und mit
Fond aufgielen.

Selleriecremesuppe

Zutaten

200g Sellerie

30g Zwiebel Gelb

409 Teebutter

40g Weizenmehl universal
1000ml Kalbsfond
Speisesalz

Muskatnuss

50ml Schlagobers

10ml Zitronensaft

Zubereitung

Teilwlrzen, wenn der Sellerie weich ist fein mixen und durch ein feines Sieb passieren.

Nochmals abschmecken und mit Butterflocken und Obers montieren, die Suppe mit gerosteten
Vollkorncroutons, evtl mit Selleriestroh, Schlagobershaube und Petersilie anrichten.

Beilage: Salzerdapfel, Semmelknddel oder Teigwaren.

Wir wiinschen Guten Appetit.

Ein Rezept aus der Folge ,Gastgewerbefachschule der Wirtschaftskammer, Wien 1%
https://www.oesterreichhatgeschmack.at/gastgewerbefachschule-der-wirtschaftskammer-wien/

Mit freundlicher Unterstiitzung
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